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Jeweils fir 3 Monate verfluigbar und
frei mit dem regularen Menliangebot kombinierbar.

Gerne stellen wir lhnen ein Angebot zusammen.

Gourmet Star AG
Wassergrabe 3

6210 Sursee

041 925 00 40
info@gourmetstar.ch
www.gourmetstar.ch
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Inhalt

Friihling Saison (Marz April, Maj) ;
Sommer Saison (uni: Juli, August) )
i September, Oktober, November 5

Herbst Saison ©¢¢p )
6

Winter Saison (Pezember, Januar, Februar)

Meniivorschlige, Mietmaterial, Mitarbeiter und unsere AGB finden Sie unter

www.gourmetstar.ch/angebot

Version 5.2023. Alle Preise exkl. MwSt. Alle Angaben ohne Gewidhr. Es gelten die AGB der Gourmet Star AG.

www.gourmetstar.ch



Frihling Saison (Mar= April. Mai

Apéro
Krduter-Focaccia mit Burehamme und Kresse (ca. 70 Stk.)
Barlauchsuppe in der Espressotasse (I Liter)

Vorspeise

Frihlingssalat mit Spargeln und Radieschen
Blattsalat mit Cro(ton's und Barlauch-Salatsauce
Spargelsuppe

Hauptgang
Schweinscarrébraten mit Barlauchmarinade
Barlauch-Bratwurst mit Zwiebelsauce

Beilage: Spargelrisotto (+ eine GemUsebeilage)
Gemdse: SpargelgemUse

Dessert
Limetten-Joghurtcreme
Vanillemousse mit Rhabarber
Panna Cotta mit Rhabarber

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
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Sommer Saison Uuni:Juli. Augus)

Apéro
Schilchen mit Gurken-Melonen-Salat
Gazpacho in der Espressotasse, | Liter

Vorspeise
Gartensalat mit Melone und Rohschinken, Himbeerdressing

Hauptgang
Pouletbrust mit Zitronensauce
Gourmetbraten (Schweinsnierstick angerdauchert) mit Krauterbuttersauce

Beilage: Tomatenrisotto
Gemiise: Uberbackene Tomate

Dessert
Erdbeer-TiramisQ
Vanillemousse mit marinierten Beeren

CHF
CHF

CHF

CHF
CHF

CHF
CHF
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HerbSt SaiSOn (September, Oktober, November)

Apéro
Focaccia mit Kirrbis-Chutney und Rohschinken (ca. 70 Stk.)
Wildlandjager-Spiessli mit Cornichon

Vorspeise
Bunter Blattsalat mit KirbiswUrfel, Kirbis-Marroni Salatsauce
Kurbissuppe mit Rahmhaube

Hauptgang
Rindspfeffer; CroGtons, Silberzwiebeln

Kalbsgeschnetzeltes mit Calvados-Sauce

Beilage: Spatzli, Schupfnudeln
Gemise: Rotkraut, Glasierte Marroni

Dessert

Vermicelles Tortli
Slssmostcreme

CHF
CHF

CHF
CHF

CHF

CHF

CHF
CHF
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Wintel” SaiSOn (Dezember, Januar, Februar)
Apéro

Tartelette mit Sauerkraut und Chnebeli CHF 3.60
Randenwurst-Spiessli mit Silberzwiebeln CHF  3.60
Vorspeise

Mischsalat mit Kernen, Pastete und Cumberland Sauce, CHF  10.50
Blutorangen-Honigdressing

Randensuppe mit Rahmhaube und KriutercroGtons CHF  6.00

Hauptgang
Suure Mocke CHF  26.50
Schweinsfilet im Teig CHF  28.50

Beilage: Kartoffel-Lauchgratin
Gemise: Wurzelgemiise

Dessert
Vanillemousse mit Zwetschgenkompott CHF 5.70
Willisauer Ringli Panna Cotta CHF 5.70
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